4 lgrdage om okologi

De4 kmser

Fakta om cakologl

Hvorfor @kotogl Hvad ma man og hvad ma
man ikke i den gkologiske dyrkning og hande
@kologi kontra konventionelt landbrug.
Gaestekok: Lone Molleskov, Kalg landbrugsskol

Lokal og Global @kologi

Muligheder og udfordringer.

Kan gkologi bredfede jordens befolkning
Billedfortaelling om det gkologiske og
biodynamiske arbejde i Uganda.
Gaestekok: Mette Kloppenborg.

Grentsager og frugt
2eson, sorter, praesentation, opbevaring,
ansettelse. Smag pa speendende og
‘ukendt frugt og grent .

Sven Jense

Storhedevéjﬁérf'ZZi8850: je“rmgbrc‘,

Alle kzxrdage Kl 9 30 ZO
Kaﬁe/te og bred fra

1.300 kr + moms pr' kursusdag
Samlet tilmelding alle 4 dage
4400 kr. + moms

Seerrabat for virksomheder med flere ansatte
k fnt pa dage og personer:

; Eftermlddags kaffe

Al irnad er vegetarisk

f,f;’Underviser og gaestekokke

Sven Jensen vil dele sin indsigt og stor

~ omkKkring gkologi og biodynamik. De
~ der veere tﬂknyttet gaesteunderwsere ,




